
 Bühne Eventfläche Bayern  Messe München

Halle A5.409  Eingänge Nord & Ost

 14.-18. Februar 2024

Mittwoch, 14.02.2024 Donnerstag, 15.02.2024 Freitag, 16.02.2024 Samstag, 17.02.2024 Sonntag, 18.02.2024

Uhrzeit Uhrzeit Uhrzeit Uhrzeit Uhrzeit

10:00 - 13:00 Lüftlmalerei und Alpen-Graffiti 11:00 - 11:30 Rottaler Erdäpfelkas 11:00 - 11:30
Natur erleben in der Region 

StarnbergAmmmersee
11:00 - 11:30

Frühlingserwachen mit Kräutern 

aus dem Tölzer Land
10:30 - 11:00 Honigspezialitäten

Lüftlmalerei 
Verkostung Erdäpfelkas auf 

Bauernbrot
Produkte Andechser Natur 

Kräuter-Kostproben und 

Kräuter-Portrait

Klassische Honige & div. 

Honigcreationen

Künstler Bernhard Rieger / 

alpenterieur

Sabine Zellhuber, Spezialistin für 

regionale, traditionelle Küche 

Werner Schmid & Isabell Bauch Wein, Kräuter & Genuss 

Vroni Stöckner

Schmuttertaler Imkerei, Langweid am 

Lech

13:00 - 13:30
Bio-Rohmilch-Weichkäse 

nach Allgäuer Tradition
11:30 - 12:00 Genuss im ARBERLAND 11:30 - 12:00

Bio erleben in der Rapunzel Welt im 

Allgäu 
11:30 - 12:00

Sisi & König Ludwig II. in der 

Region StarnbergAmmersee
11:00 - 11:30 Sonnenblumen & Rapserzeugnisse

Weichkäseverkostung Präsentation und Verköstigung
Verkostung von Rapunzel Bio 

Schokoladen

Sisi´s Veilcheneis, 

StarnbergAmmersee 

Veilchenschokolade, Kaiserin 

Elisabeth Sekt, König Ludwig II. Sekt

Heimische Ölspezialitäten

Hoimat Genusskäserei Eschach 

GmbH & Co. KG
Landkreis Regen / ARBERLAND Rapunzel Naturkost GmbH

StarnberAmmersee Werner Schmid & 

Isabell Bauch
Hartl Genusshof, Ismaning

13:30 - 14:00
Gin mit dem Geschmack des 

Spessarts
12:00 - 12:30

Gallowaysafari – Genuss mit allen 

Sinnen
12:00 - 12:30

Vitale Kneipp Küche aus dem 

Kneippkurhaus St. Josef in Bad 

Wörishofen

12:00 - 12:30
Münchner Traditions 

Mandelbrennerei
11:30 - 12:00 Obstspezialitäten 

Gin Verkostung Fotostory und Salami-Verköstigung 
Ebly-Gemüsesalat mit Bergkäse, dazu 

Vinaigrette vom Mallersdorfer Bier
gebrante Mandeln

Apfel Balsamico Essig, 

Aroniabeerenbalsam, Atemesia 

Balsam, Apfelchips

Snow White - The most beautiful 

Gin 

Thomas Jetzlsperger - Garnecker 

Freiheit

Kneippkurhaus St. Josef / Marcus 

Müller
 Mandelhans / Markus Kaiser Winklhof, Wurmsham

14:00 - 14:30
Bio-Rohmilch-Weichkäse 

nach Allgäuer Tradition
12:30 - 13:00

Rottaler Mostwochen - 4. Rottaler 

Mostkönigin Laura Roll
12:30 - 13:00

Edelbrände von der Destillerie 

Schusterhof aus Freising
12:30 - 13:00

Holled´Auer Hopfen-Secco 

Manufaktur 
12:00 - 12:30 Feines aus regionalen Eiern

Weichkäseverkostung Apfelsaft und Mostverkostung verschiedene Edelbrände Hopfen-Secco Probe Brotzeiteier & Eierlikör

Hoimat Genusskäserei Eschach 

GmbH & Co. KG
Landkreis Rottal-Inn Reinhold & Richard Lindermeier

Freising / Biersommeliere Hildegard 

Heindl
Scheicherhof, Rehling

14:30 - 15:00
Gin mit dem Geschmack des 

Spessarts
13:00 - 13:30 Genuss im ARBERLAND 13:00 - 13:30

Sisi & König Ludwig II. in der 

Region StarnbergAmmersee
13:00 - 13:30 Bier & Salz aus Bad Reichenhall 12:30 - 13:00 Sonnenblumen & Rapserzeugnisse

Gin Verkostung Präsentation und Verköstigung

Sisi´s Veilcheneis, 

StarnbergAmmersee 

Veilchenschokolade, Kaiserin 

Elisabeth Sekt, König Ludwig II. Sekt

Präsentation verschiedener 

Salzsorten, Bier-Verkostung der Marke 

Bürgerbräu aus Bad Reichenhall

Heimische Ölspezialitäten

Snow White - The most beautiful 

Gin 
Landkreis Regen / ARBERLAND

StarnberAmmersee Werner Schmid & 

Isabell Bauch

Bürgerbräu & Salzbergwerk Manfred 

Schindler
Hartl Genusshof, Ismaning

15:00 - 15:30
Bio-Rohmilch-Weichkäse 

nach Allgäuer Tradition
13:30 - 14:00 Rottaler Erdäpfelkas 13:30 - 14:00

Bio erleben in der Rapunzel Welt im 

Allgäu 
13:30 - 14:00

Bayerische Destillationskultur aus 

dem Chiemgau
13:00 - 13:30 Heimisches Quinoa

Weichkäseverkostung
Verkostung Erdäpfelkas auf 

Bauernbrot

Verkostung von Rapunzel Bio 

Schokoladen
Edelbrände & Liköre Quinoasnacks

Hoimat Genusskäserei Eschach 

GmbH & Co. KG

Sabine Zellhuber, Spezialistin für 

regionale, traditionelle Küche 
Rapunzel Naturkost GmbH

Chiemsee-Alpenland / 

Edelbrandmanufaktur Guggenbichler / 

Johann Guggenbichler

Münchner Bauerngenossenschaft

15:30 - 16:00
Gin mit dem Geschmack des 

Spessarts
14:00 - 14:30

Wachsstöcklfertigung und 

Brauchtumserzählungen 
14:00 - 14:30

Edelbrände von der Destillerie 

Schusterhof aus Freising
14:00 - 14:30

Frühlingserwachen mit Kräutern 

aus dem Tölzer Land
13:30 - 14:00 Schmankerl vom Ox

Gin Verkostung
Brauchtum Wachsstöckl / Kerzen 

werden verteilt
verschiedene Edelbrände

Kräuter-Kostproben und Kräuter-

Portrait
Spezialitäten vom Ox

Snow White - The most beautiful 

Gin 
 Kurverwaltung Bad Birnbach Reinhold & Richard Lindermeier

Wein, Kräuter & Genuss 

Vroni Stöckner

Lamplhof-Hofmetzgerei, Pfaffenhof a.d. 

Glonn

 14:30 - 15:00 Genuss im ARBERLAND 14:30 - 15:00

Vitale Kneipp Küche aus dem 

Kneippkurhaus St. Josef in Bad 

Wörishofen

14:30 - 15:00
Münchner Traditions 

Mandelbrennerei
14:00 - 14:30 Feines aus regionalen Eiern

 Präsentation und Verköstigung
Ebly-Gemüsesalat mit Bergkäse, dazu 

Vinaigrette vom Mallersdorfer Bier
gebrante Mandeln Brotzeiteier & Eierlikör

 Landkreis Regen / ARBERLAND
Kneippkurhaus St. Josef / Marcus 

Müller
 Mandelhans / Markus Kaiser Scheicherhof, Rehling

 15:00 - 15:30
Rottaler Mostwochen - 4. Rottaler 

Mostkönigin Laura Roll
15:00 - 15:30

Bio erleben in der Rapunzel Welt im 

Allgäu 
15:00 - 15:30

Holled´Auer Hopfen-Secco 

Manufaktur 
14:30 - 15:00 Heimisches Quinoa

 Apfelsaft und Mostverkostung
Verkostung von Rapunzel Bio 

Schokoladen
Hopfen-Secco Probe Quinoasnacks

 Landkreis Rottal-Inn Rapunzel Naturkost GmbH
Freising / Biersommeliere Hildegard 

Heindl
Münchner Bauerngenossenschaft

 15:30 - 16:00
Wachsstöcklfertigung und 

Brauchtumserzählungen 
15:30 - 16:00

Edelbrände von der Destillerie 

Schusterhof aus Freising
15:30 - 16:00

Kloster Andechs - der heilige Berg 

in der Region StarnbergAmmersee
15:00 - 15:30 Schmankerl vom Ox

 
Brauchtum Wachsstöckl / Kerzen 

werden verteilt
verschiedene Edelbrände Klosterbrauerei Andechs Bierprobe Spezialitäten vom Ox

  Kurverwaltung Bad Birnbach Reinhold & Richard Lindermeier

Werner Schmid & Andechser 

Bierfestkönigin Eve-Kathrin Münster-

Grimm

Lamplhof-Hofmetzgerei, Pfaffenhof a.d. 

Glonn

 16:00 - 16:30 Genuss im ARBERLAND 16:00 - 16:30

Vitale Kneipp Küche aus dem 

Kneippkurhaus St. Josef in Bad 

Wörishofen

16:00 - 16:30

Biosphären-Frühstück – so 

schmeckt die Biosphärenregion 

Berchtesgadener Land 

15:30 - 16:00 Obstspezialitäten 

 Präsentation und Verköstigung
Ebly-Gemüsesalat mit Bergkäse, dazu 

Vinaigrette vom Mallersdorfer Bier
 Verköstigung Biosphären-Frühstück

Apfel Balsamico Essig, 

Aroniabeerenbalsam, Atemesia 

Balsam, Apfelchips

 Landkreis Regen / ARBERLAND
Kneippkurhaus St. Josef / Marcus 

Müller

Biosphärenregion Berchtesgadener 

Land / Katja Girschick 
Winklhof, Wurmsham

 16:30 - 17:00 Alte Traditionen neu erleben 16:30 - 17:00
Kloster Andechs - der heilige Berg 

in der Region StarnbergAmmersee
16:30 - 17:00

Bayerische Destillationskultur aus 

dem Chiemgau
16:00 - 16:30 Honigspezialitäten

 
Vorführung traditionelles Buttern / mit 

Bauernbrot zum Probieren
Klosterbrauerei Andechs Bierprobe Edelbrände & Liköre

Klassische Honige & div. 

Honigcreationen

 Freilichtmuseum Massing Werner Schmid & Isabell Bauch

Chiemsee-Alpenland / 

Edelbrandmanufaktur Guggenbichler / 

Johann Guggenbichler

Schmuttertaler Imkerei, Langweid am 

Lech

 

Stand: 31.01.2024

 


